
* fin de distribution des vignettes le 03 juillet 2021  
** 10 € d’achat dans le magasin = une vignette - voir modalités à l’accueil de votre magasin

 et sur le site  www.e-leclerc.com ou sur yvescamdeborde.sitram.fr

“ Ma cuisine mérite l’excellence ”

yvescamdeborde.sitram.fr

Dans la limite des stocks disponibles.



CUISINER AVEC SINCÉRITÉ ET DANS 
LE RESPECT DE NOTRE HISTOIRE 

GASTRONOMIQUE.

Né dans le Sud-Ouest à Pau, Yves Camdeborde a appris très tôt 
à apprécier les produits naturels et savoureux issus de la ferme 
familiale. Après avoir fait ses armes dans de très grandes maisons 
françaises de tradition gastronomique d’exception, il a ouvert 
plusieurs établissements où il propose sa cuisine bistronomique, 
généreuse et accessible, tout en participant à des émissions 
culinaires à la télévision et à la radio. 
Son credo : une cuisine qui sublime les produits les plus simples, 
pour manger sain et bon marché.

L’association du Chef Yves Camdeborde avec la marque SITRAM 
se poursuit, autour de ces valeurs partagées de simplicité, de 
convivialité et d’authenticité. Découvrez sa nouvelle collection 
d’ustensiles de cuisine aussi beaux que performants pour vous 
permettre de préparer vous aussi de bons plats savoureux et 
sains à la maison. Retrouvez les produits stars de l’opération 
2020, pour compléter votre collection, ainsi que de nouveaux 
ustensiles et accessoires pour cuisiner comme un chef !

ALORS, À VOS VIGNETTES, PRÊTS… CUISINEZ !



EXTÉRIEUR EN INOX POLI BRILLANT, SUPERBE ET 
FACILE À NETTOYER.

CORPS TRIPLE COUCHE* ASSURANT UNE 
PARFAITE ROBUSTESSE ET UNE EXCELLENTE 
RÉPARTITION DE LA CHALEUR POUR DES 
PERFORMANCES DE CUISSON OPTIMALES.

POIGNÉES ET MANCHES EN INOX MASSIF FONDU.

COMPATIBLE INDUCTION ET TOUS TYPES DE 
FEUX*.

LA COLLECTION 
CUISSON

LA COLLECTION 
DE COUTEAUX**

LES ACCESSOIRES 
EN BOIS**

Avec ses finitions élégantes et ses formes épurées pensées par et pour les 
cuisiniers, cette collection en inox robuste et brillant a tout pour plaire.

Avec ces magnifiques couteaux de cuisine dotés d’une lame pleine soie 
forgée en acier inoxydable et d’un manche riveté en acacia certifié FSC, 

aucun aliment ne vous résistera. 

ÉPLUCHER, DÉCOUPER, TAILLER, ÉMINCER, PARER, 
ESCALOPER… C’EST TELLEMENT PLUS FACILE DE 
CUISINER AVEC DE BONS OUTILS !
CETTE COLLECTION SERA VOTRE MEILLEURE 
ALLIÉE EN CUISINE AVEC SES 6 COUTEAUX 
SPÉCIFIQUES AU TRANCHANT PARFAIT, À UTILISER 
AU QUOTIDIEN. 

ÉQUIPEZ VOTRE CUISINE AVEC CES ACCESSOIRES 
CONÇUS POUR LA DÉCOUPE ET LE RANGEMENT 
DE VOS COUTEAUX, MAIS AUSSI POUR 
L’ASSAISONNEMENT DE VOS PLATS.

** Les produits en bois d’acacia, une essence de bois qui présente 
des aspects variables selon l’arbre d’origine, sont tous différents 
et uniques grâce aux variations de teinte et de grain

Élaborés avec des matières de qualité, acier inoxydable et bois FSC assorti 
aux manches de nos couteaux de cuisine, ils complèteront parfaitement 

votre équipement, pour cuisiner comme un pro !

*sauf plat à four



«LE CONSEIL D’YVES CAMDEBORDE»
Idéale pour les œufs, pommes de terre sautées et les cuissons 

douces, ou pour l’un de mes plats préférés : l’omelette.

AVEC 5 VIGNETTES

 27,96€

SANS VIGNETTE 
69,90€

POÊLE 0 24 cm
AVEC 5 VIGNETTES

 33,16€

SANS VIGNETTE 
82,90€

POÊLE 0 28 cm

POÊLE INOX 
AVEC REVÊTEMENT ANTI-ADHÉRENT

COMPATIBLE AVEC TOUTES LES SOURCES DE CHALEUR, 
Y COMPRIS L’INDUCTION ET FOUR MAX 230°.

FOUR INDUCTIONGAZ ÉLECTRIQUEÉLECTRIQUE VITROCÉRAMIQUE RADIANT



POÊLE INOX  

AVEC 5 VIGNETTES

 25,96€

SANS VIGNETTE 
64,90€

POÊLE 0 24 cm
AVEC 5 VIGNETTES

 31,16€

SANS VIGNETTE 
77,90€

POÊLE 0 28 cm

POÊLE INOX 
AVEC REVÊTEMENT ANTI-ADHÉRENT

«LE CONSEIL D’YVES CAMDEBORDE»
Pour savoir si votre poêle est à la bonne température, déposez une goutte d’eau sur la surface. 

Si la goutte d’eau grésille, votre poêle n’est pas assez chaude. Si elle se transforme en petites 
billes qui “dansent” sur la surface, la température est idéale pour démarrer la cuisson.

COMPATIBLE AVEC TOUTES LES SOURCES DE CHALEUR, 
Y COMPRIS L’INDUCTION ET FOUR MAX 230°.



«LE CONSEIL D’YVES CAMDEBORDE»
Cette casserole à bords hauts possède 2 becs verseurs pour transvaser vos 

liquides facilement et proprement, que vous soyez gaucher ou droitier ! 
Très pratique pour la pâtisserie.

CASSEROLE INOX  
0 18 CM - AVEC BECS VERSEURS

AVEC 5 VIGNETTES

 25,16€

SANS VIGNETTE 
62,90€

COMPATIBLE AVEC TOUTES LES SOURCES DE CHALEUR, 
Y COMPRIS L’INDUCTION ET FOUR MAX 230°.



«LE CONSEIL D’YVES CAMDEBORDE»
Ce faitout de grande contenance est parfait pour les plats familiaux 

comme la blanquette de veau, le pot-au-feu ou encore 
les moules marinières.

FAITOUT INOX 
0 24 CM - AVEC COUVERCLE PLAT EN VERRE

AVEC 5 VIGNETTES

 49,96€

SANS VIGNETTE 
124,90€

WOK INOX 
0 28 CM - AVEC REVÊTEMENT ANTI-ADHÉRENT

AVEC 5 VIGNETTES

 39,96€

SANS VIGNETTE 
99,90€

«LE CONSEIL D’YVES CAMDEBORDE»
Cet ustensile d’origine asiatique permet de travailler avec très peu de matières grasses. 

Vous pourrez préparer en un rien de temps fricassées de légumes croquants 
et plats d’inspiration exotique.

COMPATIBLE AVEC TOUTES LES SOURCES DE CHALEUR, 
Y COMPRIS L’INDUCTION ET FOUR MAX 230°.

COMPATIBLE AVEC TOUTES LES SOURCES DE CHALEUR, 
Y COMPRIS L’INDUCTION ET FOUR MAX 230°.



«LE CONSEIL D’YVES CAMDEBORDE»
J’utilise sauteuses et sautoirs pour rôtir, faire sauter viandes et volailles, 

c’est l’un de mes ustensiles préférés pour récupérer les sucs de cuisson
et réaliser de délicieuses sauces

SAUTEUSE & SAUTOIR INOX 
 AVEC REVÊTEMENT ANTI-ADHÉRENT

«LE CONSEIL D’YVES CAMDEBORDE»
Avec des dimensions généreuses et son revêtement anti-adhérent, ce plat se prêtera à 

toutes vos recettes gratinées, rôties, dorées au four.
À vous les gratins dauphinois, lasagnes gourmandes et autres rôtis du dimanche !

FOUR MAX 260°

AVEC 5 VIGNETTES

 37,16€

SANS VIGNETTE 
92,90€

PLAT À FOUR INOX
35 X 25 CM - AVEC REVÊTEMENT ANTI-ADHÉRENT

AVEC 5 VIGNETTES

 45,96€

SANS VIGNETTE 
114,90€

SAUTEUSE 0 28 cm
AVEC 5 VIGNETTES

 39,96€

SANS VIGNETTE 
99,90€

SAUTOIR 0 26 cm

COMPATIBLE AVEC TOUTES LES SOURCES DE CHALEUR, 
Y COMPRIS L’INDUCTION ET FOUR MAX 230°.



«LE CONSEIL D’YVES CAMDEBORDE»
Pour un effet “grillade” façon barbecue, la poêle gril est parfaite avec ses reliefs qui 

évitent aussi que la pièce de viande ne cuise dans son gras ou son jus.
Huilez vos aliments avant de les déposer sur la surface bien chaude.

AVEC 5 VIGNETTES

 34,36€

SANS VIGNETTE 
85,90€

GRIL INOX 
24 X 24 CM - AVEC REVÊTEMENT ANTI-ADHÉRENT

COMPATIBLE AVEC TOUTES LES SOURCES DE CHALEUR, 
Y COMPRIS L’INDUCTION ET FOUR MAX 230°.



COUTEAU MULTI-USAGES 
lame 12 cm

COUTEAU CHEF 
lame 20,5 cm

COUTEAU À PAIN
lame 20,5 cm

COUTEAU SANTOKU
lame 17,5 cm

LA COLLECTION COUTEAUX 
Les produits en bois d’acacia, une essence de bois qui présente des aspects variables selon l’arbre 

d’origine, sont tous différents et uniques grâce aux variations de teinte et de grain

AVEC 5 VIGNETTES

 5,16€

SANS VIGNETTE 
12,90€

AVEC 5 VIGNETTES

 7,96€

SANS VIGNETTE 
19,90€

Un couteau extrêmement polyvalent. Pour peler les fruits, 
hacher les légumes, couper le fromage, émincer l’ail…

C’est le couteau à tout faire de la cuisine. Sa longue lame 
permet de trancher finement la viande ou la volaille en un 

seul geste, de couper ou hacher tous types d’aliments.

Avec sa longue lame crantée, ce couteau tranchera 
parfaitement tout type de pains et de gâteaux.

Couteau de style japonais à longue lame alvéolée. Il permet 
de trancher facilement les viandes et poissons et d’émincer 

fruits et légumes sans qu’ils n’adhèrent à la lame.

AVEC 5 VIGNETTES

 7,56€

SANS VIGNETTE 
18,90€

AVEC 5 VIGNETTES

 7,96€

SANS VIGNETTE 
19,90€
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COUTEAU À JAMBON
lame 25,5 cm

COUTEAU À TRANCHER
lame 20,5 cm

LA COLLECTION COUTEAUX 
Les produits en bois d’acacia, une essence de bois qui présente des aspects variables selon l’arbre 

d’origine, sont tous différents et uniques grâce aux variations de teinte et de grain

Doté d’une longue et fine lame, il est conçu pour les 
découpes de fines tranches de jambon mais peut aussi 

servir pour la découpe du saumon fumé.

Sa lame longue et lisse permet de découper aussi bien les 
grosses pièces de viande en tranches que les gros poissons 

en darnes ou pavés.

AVEC 5 VIGNETTES

 7,56€

SANS VIGNETTE 
18,90€

AVEC 5 VIGNETTES

 7,96€

SANS VIGNETTE 
19,90€

Objectif : Mettre en place une gestion écologiquement appropriée, socialement bénéfique et économiquement viable, 
permettant de répondre aux besoins des générations actuelles et futures.
Forest Stewardship Council est une organisation mondiale, à but non lucratif, vouée à la promotion de la gestion 
responsable des forêts dans le monde entier.
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«LE CONSEIL D’YVES CAMDEBORDE»
Pour cuisiner en toute sérénité, il faut être bien organisé. 

Avec ce range-couteaux c’est chose faite, et en plus il apporte 
un élément décoratif à votre cuisine !

SUPPORT COUTEAUX  MAGNÉTIQUE 
EN ACACIA -  23 X 28 X 9 CM - AVEC PROTECTION ACRYLIQUE

100% FSC
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AVEC 5 VIGNETTES

 20,76€

SANS VIGNETTE 
51,90€

C156214

Objectif : Mettre en place une gestion écologiquement appropriée, socialement bénéfique et économiquement viable, 
permettant de répondre aux besoins des générations actuelles et futures.
Forest Stewardship Council est une organisation mondiale, à but non lucratif, vouée à la promotion de la gestion 
responsable des forêts dans le monde entier.

Les produits en bois d’acacia, une essence de bois qui présente des aspects variables selon l’arbre d’origine, sont tous 
différents et uniques grâce aux variations de teinte et de grain



«LE CONSEIL D’YVES CAMDEBORDE»
Bien épais et solide, il sera  votre meilleur allié pour hacher, émincer, 

découper ou encore désosser une volaille. Son réservoir vous permettra 
de récupérer les jus lors de la découpe de vos viandes après cuisson,

 pour les incorporer à votre sauce.
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AVEC 5 VIGNETTES

 18,36€

SANS VIGNETTE 
45,90€
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BILLOT EN ACACIA 
30 X 40 CM - EPAISSEUR 3,8 CM - AVEC RIGOLE & RÉSERVOIR À JUS

 100% FSCC156214

«LE CONSEIL D’YVES CAMDEBORDE»
Pas de bonne cuisine sans un bon assaisonnement ! 
Goûtez toujours vos préparations avant de les servir 

pour éviter les mauvaises surprises.

SET SALIÈRE & POIVRIÈRE 
INOX ET HÊTRE

24 CM - 100% FSC

AVEC 5 VIGNETTES

 27,96€

SANS VIGNETTE 
69,90€



COMMENT 
BÉNÉFICIER  

DE L’OFFRE ?

1

2

3

COLLECTEZ LES VIGNETTES DISTRIBUÉES 
DANS LES MAGASINS 

E.LECLERC PARTICIPANTS (1)

 DU 27 AVRIL AU 03 JUILLET 2021 :
10 € d’achats chez E.Leclerc = 1 vignette (2)

VOUS AVEZ COLLECTÉ 5 VIGNETTES ?
Collez-les sur le collecteur pour obtenir 
60% de remise immédiate sur l'article

de la collection Yves Camdeborde souhaité.

RENDEZ-VOUS DANS VOTRE MAGASIN 
JUSQU’AU 17 JUILLET 2021.

Choisissez votre article sur le présentoir prévu à 
cet effet et présentez-vous en caisse muni de votre 
collecteur dûment complété. Lors de votre passage 

en caisse, vous obtiendrez directement votre 
produit à prix réduit après vérification de 

votre collecteur (3).

(1) Modalités et liste des magasins participants sur www.e-leclerc.com et sur yvescamdeborde.sitram.fr
(2) Hors carburants, drives, livres et billetteries. Tickets non cumulables. Dans la limite des stocks disponibles.

(3) Tout collecteur altéré, modifié, endommagé ou remis après le 17 juillet 2021 se verra refusé.



Collez les vignettes sur le collecteur, du 27 avril au 03 juillet 2021.
-60% de remise dès 5 vignettes collectées.

&!36HDA7-begafb!



Collez les vignettes sur le collecteur, du 27 avril au 03 juillet 2021.
-60% de remise dès 5 vignettes collectées.

ALLO

N° Cristal 09 69 32 42 52

POUR CONNAITRE LA LISTE DES 
MAGASINS PARTICIPANTS, LES DATES 
ET LES MODALITÉS APPELEZ : 

Les photos du document sont des suggestions de présentation. 
NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE.

Du lundi au samedi de 8h30 à 19h sauf les jours fériés 
et de 8h30 à 18h les veilles de jours fériés

SC GALEC - RCS CRÉTEIL NUMÉRO 642 007 991. 
SIÈGE SOCIAL 26, QUAI MARCEL BOYER 
94200 IVRY-SUR-SEINE, SOCIÉTÉ COOPÉRATIVE 
ANONYME À CAPITAL VARIABLE.

&!36HDA7-begafb!


